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PRODUCTO PRESENTACION [  FUNCION | ENVASADO

Edulcorante no caldrico que endulza 200 veces mas

Acesulfame K Polvo , Sacos
que el azucar.

< . L. Acidulante, fuente de vitamina C y antioxidante

Acido Ascérbico Granular ¥ Sacos
natural.

Acido citrico Granular fino  Acidulante de nota 4cida refrescante inmediata. Sacos
Acido Benzoico, Lactico, Malico y Acido Sérbico los

- L. cuales se utilizan para conservacién antimicrobiana,

Audgs Organicos de usos Granu!ar( Polvo / acidificantes y/o potenciadores de sabor, entre otras Sacos /

multiples Liquido funciones. Su aplicacidn cubre una gama amplia de Porrones
productos como panificacidn, torilla, mermeladas.

. o Acidulante de baja higroscopicidad recomendado

Acido Fumarico Granular ampliamente en productos en polvo. Sacos

- (. Acidulante de notas acidas astringentes, agente

Acido Tartdrico Polvo & & Sacos

leudante.
Es una mezcla de sales minerales, libre de oxidantes y
un secuestrante de humedad para evitar el
apelmazamiento. Al adicionarse a una masa de harina
Alimento para Levadura Polvo de trigo para la elaboracién de pan, suministra a ésta Sacos
los minerales necesarios para el acondicionamiento del
agua y de la masa y los nutrientes para la levadura.

Bidxido de Titanio Granular fino  En turbiante y color blanco Sacos
Cloruro de Sodio Granulado Potencializa el sabor y fortalece el gluten Sacos
cMC Granular fino  Agente espesante que mejora la textura y el volumen. Sacos
Cocoa Natural y Alcalina Polvo Realza las notas de chocolate Sacos
Colorantes Polvo Naturales y sintéticos Sacos

Compuesto desmoldante de baja viscosidad usado para
engrasar moldes de pan de caja y charolas para bolleria
dulce o salada y bizcocheria, para evitar que el

Demolpan Panadero Liquido producto se adhiera. Reduce la generacién de humo y Cubeta
cochambre, manteniendo las charolas y moldes limpios
y libres de residuos.
Dextrosa Granular Mejora el sabor y color de la costra del pan. Sacos
Es un inhibidor - mejorador de masa para torillas de
5 | Maiz / Tri Liquid maiz / trigo elaboradas con harina nixtamalizado en el Cubet
iprogel Maiz /- 1rigo Iquido caso de tortilla de maiz. Aditivo completo que permite ubeta
obtener excelentes tortillas usando un solo producto.
n n mejora | r nsistenci
Goma Guar S Bl Agente espesante que mejora la textura y consistencia Sacos
del producto.
Agente espesante que mejora la textura y consistencia
Goma Xantana Granular, Polvo g P q ) Y Sacos
del producto.
Resalta las notas lacteas en productos con sabores
Lactosa Polvo , Sacos
lacteos.
Leche Descremada en Para productos con leche o sabores lacteos
Polvo Polvo Sacos

“Soluciones en Produccion de Alimentos”
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Lecitina de Soya Polvo, liquido

Levudex Liquido
Madgico Polvo
Pectinas Granular
Propionato de Sodio y Polvo

Calcio

Sabores y Aromas Polvo, Liquido

Sorbato de Potasio Granulado
Stevia Polvo
Suero de Leche Polvo
Suavimul Liquido
Suaviplus Liquido
Sucanela Polvo
Vainillina / Ethil Vainillina / Polvo
Sabor Vainilla

Vitaminas Polvo

“Soluciones en Produccion de Alimentos”

Emulsificante y antioxidante natural. Caja / Sacos
Mezcla de partes iguales de glucosa y
fructuosa. Se puede usar en pasteleria,
bizcocheria, confiteria, glasés,
mermeladas.

Polvo para hornear de doble accién con
gran tolerancia a variaciones en el proceso,
para productos de panqueleria, pasteleria,
y galleteria. También es excelente para
tortillas de harina de trigo, donas, churros,
tamales.

Agente gelificante para mermeladas, brillos
y rellenos termoestables.

Conservador que actua principalmente
contra hongos y Bacillus mesentericus.
Aromas naturales, aceites esenciales,
composiciones con perfil aromatico
idéntico al natural, extractos concentrados
de frutas, extractos secos, pastaromas,
aromas resistentes a temperaturas altas,
aromas hidrosolubles y liposolubles,
colorantes.

Conservasor que actia principalmente
contra hongos y levaduras.

Edulcorante no calérico natural de alta
intensidad.

Aporta notas lacteas en productos de
sabores lacteos y actlia como agente
aireante.

Emulsificante que permite obtener un
producto terminado con caracteristicas
superiores a las de cualquier pan
elaborado de forma convencional, ya que
tiene un efecto fortalecedor de la masa y
suvizante de la miga. Efectivo en la
fermentaciéon como pan de caja, bollo,
bizcocheria, galletas.

Grasa vegetal emulsificada de formulacion
balanceada y sinergizada que sistituye a
cualquier tipo de grasa, manteca o aceite
en masas para productos de bizcocheria,
panqueleria, pasteleria, galletas.
Concentrado artificial de canela en polvo,
sustituto de canela natural.

Vainillas sinteticas con nuvel de pureza
mas alto en el mercado

Vitamina E

Cubeta

Sacos

Sacos

Sacos

Segun el requerimiento del cliente.

Sacos

Sacos

Cubeta

Cubeta

Sacos

Marca Solvay

Caja / Sacos
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