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HARINA ELIZONDO

Elizondl

Harina de Trigo

Caracteristicas

- Hovina fuerte
- Allo poder fermentativo
- Nivel alto da proteina y ghutan
Allo rendimiente
Gran volumen
« Allo porcentcie de abiorcidn de agua
- No es OGM
- Producro alergenc

Procesos y Productos

- Industia de panaderio mecanizoda

» Francas, biscocho (bollaria), danés,
faite (hojoldres)

- Pon de cojo

B 1 ]
s

PE v

!"!. _:mxi'.

Elizonda Elizgndo

Harina de T60°  Harina de Trigo

et

NOM.247.55A1.5
NOM.251-5

- Industria de los pizzas, elc NOM-051-§
[ Informacién Nutrimental ] Por cada 100 g l
Contenido Energético kJ (kcal) 1475 k) (352,3 keal)

Proteinas
Grasas {Lipidos)

Carbohidralos (Huratos de Carbono)

Fibra dietética

Sadio

Acido Féalico

Hierro

Vitamina B1 Tiamina
Vitamina B2 Riboflavina
Vitamina B3 Niacina
Zinc

12,78 g

6,05 g, de las cuales 1,81 § de grasa saturada
|67,3 g, ce los cuales 0,32 g de azicares
| 5.59 g

[0 mg

(2 mg

|40 mg

|S mg

(3 mg

(35 mg

|40 mg

Ingredientes:

Harina de Trigo, este producto contiene Gluten, Hierro (Sulfato Ferroso),
Niacina, Zinc (Oxido de Zinc), Tiamina, Riboflavina, Acido Félico,
Peroxido de Benzoilo, Azodicarbonamida, Enzima y Acido Ascdrbico.

Como medida de seguridad alimenticia se recomienda
hornear o cocer este producto antes de su consumo.
Lote de producto y fecha de caducidad: {véase en el costado)
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