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PROPIONATO DE CALCIO

PRESENTACION:

INGREDIENTS

GEMERALIDADES:

COMPOSICION:
GRADO:

CARACTERISTICAS SENSORIALES:

ASPECTO:
COLOR:
OLOR:
SABOR:

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

HUMEDAD:

PUREZA [base seca):

pH: {10% )

ARSEMICO {como Ask
METALES PESADOS (como Pb)
PLOMO | coma Ph)
GRANULOMETRIA:

MATERIA EXTRANA:

FRAGMENTOS DE INSECTOS:
PELOS DE ROEDOR:

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

ALMACENAMIENTO:

VIDA UTIL:

LIS0S:

PROPIONATO DE CALCIO [(CH,-CH,-COO), Ca]
ESPECIFICACION DE PRODUCTO

Sacos de papel kraft con impresion y bolsa interior de polietilenc, con
25 kg de contenido neto.

B propionate de caleio, al igual que & de sodio, es efective para
prevent el desamollo de bacilos productores de filamentacion y de
hongos, sin inhibir la accion de la levadura panificable, por lo que es
iweal para producios leudados por ella, no asi para productos
leudados con polvo para homear, ya que interfiere con los agentes
quimicos. Se prefiere para pan franceés y bizcocheria porgue
contribuye al swministro de calcio y a la sustitucion de sedio. Es
soluble en agua.

Propionato de caleio.
Almenticio.

Piodwo.
Blanco.

Ligero, picante a acido propionico.
LA

5.0 % max. FCC 7% Ed. 1133
250 - 1005 % FCC 7 Ed. 151
TH5-105 FCC 7% Ed. 151

3 mgl kg max. MOM-117-5541-1004
10 mg/ kg max. FCo 75 Ed. 331

Z.00 mg/kg max. MOM-117-5541-1994

15 % max. ret. malla 80 USBS FCC 7" Ed.1142

NOM-247-55A1-2008
NOM-247-55A1-2008

S0 max.en 50 g
imacen50g

MiA (wer procedimiento especificaciones)

Consenvar en locales cemados, en ambente fresco y seco.

Esfibar: 5 bultos por cama, & camas por tarima y no mas de 1 tarma
por estiba.

285 dias despugs de su fabricacion, en envase cemado y en
condiciones adecuadas de almacenamiento.

Como nhibidor ded crecmiento de hongos (poco efecto sobre ka
levadura para fermentacion del pan), baciks productores de
filamentacicn y ofras bacterias.
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