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SOLIDOS DE MANTEQUILLA

RENY MILK

FICHA TECNICA

SOLIDOS DE MANTEQUILLA

Los sdlidos de mantequilla RENY MILK son obtenidos de la conceniracion de mantequilla, en el Estado

de Durango.

Es ideal para la fabricacion de helados, bases para helados, chocolates, dulces de leche, suplementos

alimenticios, bebidas y malieadas.

ESPECIFICACIONES:
CARACTERISTICAS DEL FRODUCTO:

ASPECTD) POLYD FIND

COLOR CREMA PALIDD

SABCIA LACTED CARACTERETICO

OLoR LACTED CARACTERETICO

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS:

DETERMMACIC UHD&D PARAKETRD
RECUENTO CEPLACA AEREW  ufcig <1 0,000
COLIFORMES ufcfg =10
SALMOMELS WO DETECTADD

PRESENTACION:

Saco de 25 kg, papel kraft tricapa con bolsa
interna de polistileno.

Conserve en un lugar limpio y fresco,
libre de humedad.

CADUCIDAD:

12 meses
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ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS:

HUMEDED 4.0% MEX
pH [50L. 1086} EAMM
ALDEE 14-157 0 MEX
GRASS EUTIRICA &0% MIN
MINERELES 23T %
PROTEHNA %M
LACTOSA 45,0 % MEX
ANTIBISTIOOS HEG
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