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COCO BATAN

1.- PRODUCTC: COCO RALLADD L' BATAMN
2- DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

COCO DEEHIDRATADD EM HEERAS, OBTEMIENDO DE LA PULPA FRESCA DEL
FRUTC DE LA PALMA, LA CUAL HA SIDO LAVADA, AZUCARADA Y DESHIDRATADA.

3.- PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS:
COLOR: BLAMNCOD
SABOR: TIFICGO A PULPA DE COCO
OLOR: TIPIGO A GOCGO FRESCO

4.- PROPIEDADES QUIMICAL:

HUMEDALD: 6.0 % MAXIKMO
GRASA: G0.0% - 67.0 %
AC. GRASOS LIBRES 0.13 % MAX.
PHSOL'N AL 10 % .1 8.7

SULFITOS:

100 - 150 ppm kA,

J.- PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS:

CUENTA TOTAL 2000 UFChgr. MAX
COLIFORMES TOTALES 20 UFC fgr MAaX.
E. COLLI MEGATIVO
HOMGOE 100 UFCY gr MAX
LEVADURAS 100 LIFC gr kAKX
SALMOMELA NEGATING

G.- PROPIEDADES FISICAS

COCO EN HEBRA
DEFECTOS: 2 PUNTOS OBSCUROS £ 1000 gr MAX.
1 TROZO GRUESD £ 1000 gr bMAX.

¥.- FORMULACION

FULFA DE COCO
AFUCAR
FECULA DE MAIZ
HUMEDAD

g.- CADUCIDAD

773 %
15.0%
3.0%
4.53%

4 MESES ALMACEMADD EN LUGARES SECOS Y VENTILADOS
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