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CONSERT ULTRA I

(Conservador paka tortillas)

DESCRIPCION:

ESPECIFICACIONES FISICO-QUIMICAS:

Mezcla de consenadores de amplio especino grado
alimenticis disefiada especiaments para tortillas.

AREAS DE APLICACION:

Consert B | es utlizado para elaborar tanto tortllas
de maiz como de harina de trigo.

NIVELES DE USO:

Apariencia: Polvo fino de color blanco - crema, libre
de rmateria extrania.

Ficico-auimi
= Malla US # 100 40 Minimo.
pH (1%) 75-00

ESPECIFICACIONES MICROBIZLOGICAS:

1% tomando como base el peso de la hamna
COMPOSICION:

Carbonat ge Cakclo y Proplonato de Calclo

ALMACENAMIENTO:

Cuenta Total (UFC) 1000 Maximo
Hongos y Levaduras [UFC) 100 Maxima
Colirormes [UFC) 10 Maximo
E.Cuollig Megativo
Salmonella 259 Hegativo
S.aursus’g

ESPECIFICACIONES DE METALES PESADOS:

Consert Whra || debe ser almacenado en un lugar Metales Pesados 12 ppm Maximo

fresco y seco. Mantenga |a bolsa cemada cuando no Piomo (P} 3 ppm Maximo

2 use & producio. El productos es estable por 12 Ars2nicn (As) 3 ppm Maximo

meses =i 52 Amacena a una temperatura igual o© Flugnans 43 ppm Madmo

inferior a bos 25 *C. Summtos 10 ppm Maximo

EMPAGIUE: KIOSHER STATUS

Consert Ulira || esta disponitle en sacos de papsl Consert Ultra Il esta elaborado bajo |3 supenvision de

kraft con un peso neto de 25 Kg. la comunidad Maguén-David en la ciudad de México,
este producio es certficado Kosher-Panve.

SEGURIDAD ¥ MANE.JC:

Ficha de Seguridad esta disponitle bajo peticion.
GMO STATUS:

FAIS DE ORIGEN: El producte Mo ez Mon GMO

Mexico

PUREZA Y ESTATUS LEGAL:

Los Ingredientes de esie producto estan listados en &
acusmio por el gue s= determinan los adivos ¥
coadyuvantes en amentos, bebidas y suplementos
almentsios, su uso y disposicion sankanos, publicado
en 2| diario oficial de México.

INCCLIDAD ALIMENTARIA Y CERTIFICACIONES

Esie producto 52 produce bajo programas de segquiidad
almenana ¥ PI.II'ITD-E- criticDs de conindl, aconde a NUesin
Sistema Integrado o2 Calldad & nocwidad (FSSC 22000
+ @) Utlizamos para detectar materia extrafla (detector
g2 matales Fe 1.5 mm, para Noa Fea 1.5 mm, 2.0 mm S5,
1na malla con una mm e 2.0 mm e mEI'EE-].
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METODD DE PRODUCCHON:

La produccion se basa en & mezclado de matenas
primas ya Sean puras o compuestas. Mo existen
cambios de fase, tratamiento témico o tatamiento
con radiaciones.

INFORMACION NUTRIMENTAL: ALLERGEMOS:
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