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ACEITE EASY FRIED

. AceITE DE OLEINA
. DE PALMA
"  Easy Friep™
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PRESA CERTIFICA

ACEITE EASY FRIED

ANALISIS DE LABORATORIO
PARAMETRO

Indice ge yodo

UNIDADES
Gr 12100 gr

RANGO
5880at20
0.05 Maximo %
3.5 a 5.0 Maximo Lowbhond
1.0 Maximo MEQ.O2 / kg
0.002 %
24 Maxmo C

Acidos grasos lores (oléico)
Golor (Celda 5.25x 0.76 In)
Pardxides

Humedad e iImpurezas

Purio de fuson

INFORMACION NUTRIMENTAL

CoMPOSICION

Colexfas 120 Perfil de dcidos Grasos %
Protelnas 0 gf Acdo Liwngo DZalt
Carbiohidralas Ogr Acxio Mirtstico DSata
Giraza {lipidos) 14 qr Acido Paimitice 3808420

Calorias [grasd)

Ao Palmitoleco

D1al2

Satiracios 60% Accdo Estednco 4.0as0
Monoinsaturados 40% Aciclo Claico 40.7 a 44.0
Cokatarch Ogqr Acdo Linoigico 1048134
Sodo Oqr Accin Unclenioo 01a0b

02a0s

Acoo Aracidico
VIDA DE ANAQUEL

MRS

ALMACENAMIENTO

i Lebe amacenarse en langues de acero al carbo y NOXdablgé con SSeMma 06

~alentamiento (sermpentin vw/a chagueata) gue permita mantenar o producto o 1070 ambs o

nto oe fusikn. Si se anfria es probabls que sa autofraccionaes recpilandoss

D se debe calentar lentamente hasta ios 45°C y disg

suslto 10da la parte soiica. Se recomienda mantaner el pr

y establicad

ale mayor wda ut
taole a la sombra

y cubalas deben manenersa an un medio ambente ¢

] su caligad] vy estabiiox!

tal manera qus no sufra cambios que alteren

‘_‘ . LO MEXOR OF LA NATURA EZA
/ FARA 105 MEIQORES PRODUCT




