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DAK,

Fecha de esmsion: Eapecifcacin o8 PIOALIO l8Mraso N’ de control:
06.07 11 b AAK-EPT-44T0
) Grasa Maxta
g mbengmia: PANADELIA A MN Pagna 1003
1. CODIGO AAK:

L3a 'll-: 142001084

Cam 23 Kg 1-02-061-08-0

Can 24 kg 1-00-051-03-0

Cayo 25 Kg. 1.02-081-02.0

2. GENERALIDADES: Producto slaborado a partir oe acedles vegetalss y gross comesttle refinado, parcalments hidrogenado
blanqueado y desodorzado.

3. APLICACIONES: Pandcacon

4 CARACTERISTICAS SENSORIALES:

+« OLOR NEUTRO, LIBRE DE OLOR RANCO, EXTRAND O A SOLVENTE
* SASOR NEUTRO, LIBRE DE SABOR RANCIO, EXTRARG O A SOLVENTE
* ASPECTO SCUIDO A TEMPERATURA ANBIENTE

5. CARACTERISTICAS FISICAS Y QUIMICAS

ANALISIS FISICOQUIMICOS MINSMO MAXIMO n!_‘mw_,_ DE ANALISIS
ACIDOS GRASOS LIBRES (% DLEXCO) NA 0.0 Aﬁi_ﬂw__
VALOR DE PEROXIDO {meg/¥)’ NA 1.0 ADCS Cd Bb-90
= COLOR LOVIBOND { Cal § %) NA A BR34A ADCS Cc 13e82
PUNTO DE FUSION POR DESLIZAMIENTO {"C) 43 48 AOCS Cc 3-25
CONTENIDO CE SOLIDOS p NMR IUPAC 2.1%0 ¢a)
10°C 58 62
20°C 37 40
085C 18 22
as*c 11 15
40°C 6 g
COMPOSICION ACIDOS GRASOS {%5)* ACCS Co 1196
Salurados 52 56
Monornsaturados 33 38
Polirsaturndos 7 11
Trans 0 2
METALES PESADDS (ppm)* 2332 g‘. ;33},
Hgro NA 1.8
Caobre NA 0.1
Ploma KA 0.1
Arsénioo NA Q1
1 Al envasado
*Rederencia

8. ANTIOXIDANTES Y ADITIVOS:
Antiowdarse BHT 150-200 ppm
Mono y Dighcindos
Hpcciarhia de Sodio
Cormacvador
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7. ENVASE:
Cajas da Garidn sin grapas, con bolsa inderior de poletienc. alita dersidad, con cspacidad para 10, 23, 24 ¥ 25 K

B METODO DE ENVASADO Y DISTRIBUCION
Ervariacio samipulomdlics, DlrEscian o avgssralina ambienis en trans porde cermado, impeo, ssoo y bbes de fauna nocha

9. CONDICIOMIES RECOMENDADAR DE ALMACENAMIENTD!
Consériese en jugar fresco v seco, asado de la iz y &l calor, 8 uns empecalura de enine 18-38°C, Mo Almaosnar jumo a
malariales aromaticos. Manbne: ol ampages pefectamente cemado. Mangjess con osdado ¥ no estbar més. de 5 GAmas una Bl

alra

40. FECHA DE COMNIUMD PREFERENTE:!
4 Messs (bajo condicikones recomendacss ).

11. RECOMENDACIONES FARA LA FREFARACION YO TRATAMIENTD FREVIC A 5U USD O PROCESAMIENTO:
Ho requiere ratamiio previa 4 B uso

12 CRITERIGS DE ACERTACION RELACIONADOS CON LA INOCLIDAD

&  Producio lbre de maboria axdrafia

+ Empague integro v &n buen estade. Empaque con identficacion de nimera de lole, fecha de canzsema preferenie y nombe de
Arcadachi.

11 CBSERVACIONES:
“Falarancis; moniioned seeneelra |, Solcter an caeo de mgueny mauliado dol anbliss
Duranie ol processmermo del products se ulilzan teeras distom dceas v Scido foslanc coma coadyuvaniae del prooaio

14. REGULACIOMNES AFLICABLES:

« Las Instalaciones y procasos de manufaciuns de kos producios cumplan con la MOM-251-8541-2008 “Fracicas do Higkene para of
proceso de almermos, bebades o suplementos almentoos”

+ [Ruplamanio do la ey de salkid en maleia de contrad sanitaio de aclhidades, sstablscimsmos, peoducios ¥ SanGoE

« ACUERDD por ol gue se dalermines s solancis pemiidss coms adifuos ¥ cosdyaniis on alimenios ¥ Supdemenios
aimanticios dal 18 de Julio de 2012 v adicianes

15 DECLARACION DE ALERGENGS ¥ SUSTAMCIAS SENSITIVAS jaconde con la Reglamantacion de ka FOMA)

PRESEMNTE EN EL
NOMBRE PRODUCTO, DERINADDE

AL ERGEMTE

Gacahuabes
Huscas aolquisra (almandres,
pEtaches, macadamia, olo.}
Hisats y auk derivadas
Leche y sis deruadog
Soya y sus demados
Triga
Choctila
Paseaias - .

Wiar BonG.

Freie compeaTeTs et

5555|258 & &

SEMSMIVOS

iZalorants amarilo @ &
Con Moslazs
Apin (RAiz, hojae o tallng)
Histamina

& 55|15
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Sufitos (Disdfio oe 50dw, melabeuito |
o sodi o, didddo de andre )
T —
Glutarmato manosodico
Incsmaio y guanizlo disodcos (1+G)
. Lsipro
Nitratos
Nilntes
BHA
BHT
TEHO
o Leadiras
Maz o dervadas ce Maz
Conservadores
Glutamatos.
Aspanameaenialanng
Nota: La ecitng de s0ya v 18 9rasa bulincs 58 Mmanaan én la mama lines do arwasadoe
La leciina ce soya no s& maneja como un akrgeno en AAK - MX

iz & |

!
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16. INFORMACION NUTRIMENTAL vasiores tipicos (Base: 100 gr. de materal)
Calorias (xcal)

Proteira (g) o
| Corbohidratos (g) 0

Fibras almentarias {g) o |
CAzicarg) ol
" Grasa total (g)
Saturada (g)
Moncinssturads (g) ]
Pokinssturacs {g) ‘
[ fans @ 2
Colasterol (ppm) T
Vitarvinas 0.0

855

17.CONTROL DE CAMBIOS qua apican para wesidn b
) Seinchye prasestacion 10 Kg
b} Seindica grass comestible en descrpaion.
o)  Se ajusia mdormackin nutnmental,




