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MEJORANTE MAGIMIX

Mag

ImiXx

De la Unea Magimix

Mejorante de Panificacion

Pamg pan blanco, para procesos Con reposo.

IMEGREDIENTES

Carbonate de caokio, levoadwera, esfearcd
laciobs de= sodio, acido  azcorbico,
armodicarbonomida, ipasao ¥ wlonasa
bocterianas ¥ olfo omiloso fingico. Puede
confensr trozos de ghrten y/o soya.

COMIERVACION
Almocens = producto =n wn lugar fresco, seco
v alodo del swelo.

BEMEFICIOS
= En suw Pan

-fayor volemen,

-Mayor vido de anaguel,

-fiejor sabor v olar,

-flemjor textura y color de lo corfena,
-hfiiga mas blanca v wniforme,
-fiejor grefiado

= En sv Prooeso

-foyor feerzo de lo harina,

-fayor tolerancia ol mezclodo ya la
farmertacion,

“Mayor absorcion de agwa,

oyor rendimiento.

oyor fuerzo fermentativa

PFRESEMTACION

= Caja iraft de 8.8kg con 20 poguetes de 4404,
= Ioco de papel Kroft d= Skg.

MODO DE EMPLEC

Agregue Maogimix® o lo haorino en s=co ¥y
desarolle lo maza al 100% &n lo mezclodona.

DOEIE RECOMENDADA

Hiice 1% de Magimi™ &n relocion al peso total de o
haring.

CODIFICACICON

Loz fechas de produccion y de codwcidod oz
como & nomers de lofe de fobfcacion astan
impresos &n los poquetes, enla cojo o =n & soco.

ASISTENCIA TECHICA

Un =quipo de f=cnicos s= pone o w disposicion
para  brindade una  asesona tEchica
personalizoda.

Consuite a s distibuidor mas cercano.
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