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MIX SUGAR FREE VAINILLA

AMERICAN
DONUTS

TRIMAMEX SA DECV
FICHA TECNICA PASTEL SUGAR FREE VAINILLA AD

SE INFORMA QUE MUESTROS PRODUCTOS ESTAN ELABORADDS EMN PLANTAS
CON UN CONTROL DE CAUDAD ESTANDARIZADD ¥ CONTROLADO, ES CERTIFIGADO POR EL
ORGAND DE HORMAS MEXICANAS. DOCUMENTO: HPHYDFFT-O1.

PARA SU SEGURIDAD ESTAMCS COMPROMETIDCS CON NUESTRA CALIDAD, MISMA QUE
SE EMNTREGARA EN CADA PEDIDC ESPECIFICANDO EL LOTE Y ASEGURANDOLES NUESTRO
SERVICIC TEGHICD CUANDD SE REQUIERA.

PRODUCTO LOTE MARCA
|| MEZCLA PARA PASTEL SUGAR FREE VAIMILLA AMERICAN DONUTS
TIPC: FECHA
MEZCLA PARA PASTEL SUGAR FREE VAIMILLA

Producto elaborado a base de Harina de trigo (gluten) adicionada con acido felico, hiermo [fumarato ferroso),
zinc |oxido de zinc), restituida con vitamina B1, B2 y B3, sorbitol, grasa vegetal parcialmente hidrogenada,
polidextrasa, azentes emulsificantes [esteres de poliglicerol de acidos grasos, mono v diglicéridos de acidos
grasos) goma guar, ackdo citrico, almidon modificado de maiz, leche descremada en polveo, albumina de
huevo, agentes leudantes [bicarbonato de sodio, fosfato de aluminio y sodio, fosfato dicalcico, sulfato de
aluminio y sodio), sal yodada, saborizante artificial v acesulfame potasico y goma de xantana .

"ESTE PRODUCTO FUE ELABORADD EM EQUIPOS QUE PROCESAN DERIVADDS DE S0YA, LECHE, HUEVD ¥

MUEZ"

PARAMETRO MTI"-I MAK METODO
Coliformes Totales - < 3 uficig MOM-24T-3541-2004
Mesafilos Aerobios - 10,000 wici MOM-24T-55A1-2008
Miohos v Levaduras - 300 ufclg MOM-24T-35A1-2004

PARAMETRO METODO

Cllor Vanilla Intemo
Sabor Vainilla Intemo
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MIX SUGAR FREE VAINILLA

FICHA TECNICA PASTEL SUGAR FREE VAINILLA AD

SABOR: VAIMILLA EMPAGUE PRIMARIO: Saco de papel sin impresion.
OLOR: VAIMILLA ETIGQUETA: Papel de fransferencia témica
CONSISTENCIA: POLVD autcadhenbde de 14.5 x 242 con adhesvo.
TEXTURA: FINA AL TACTO. Saco pastel sugar free vainilla de 22 6Bkg
MODO DE PREFARACION
INGREDIENTES PARCIAL SACO COMPLETO
Harina para pastel sugar free vainilla 1.00 kgs 10.00 kgs 22 68 kgs
Huevo entero 200 mil 2.00 ks 4.538 s
Agua 500 mil .00 ks 13,608 lts

1.- Precalentar el homo 160 °C a 170 °C

2 - Mezeia |a harina para pasted sugarfres 1 kg con 200 mi de agua, 1 minuto en velosidad baja.
3.- Raspar el tazon.

4.- Mezeiar 2 minutos en velocidad baja.

5 - Mazciar 1 minuto en velocidad baja mientras agrega 200 mi de agqua.

E.- Raspar el tazon.

7.~ Mezeiar 2 minutos en velocidad bala,

E.- Mazeiar 1 minuto en velocidad baja mientras agrega 200 mi de 2gua y 200 mi de hueve.
8.- Raspar el tazon.

10.- Mezolar 2 minutos en velockiad baja.

11.- Hornear durants 30 3 40 minutcs.

Debera almacenarss en wn ambientz fresco, Impio y seca, Tore g2 Infestaciones de plagas, no deberd
almacenarsa cerca de productos quimicos, Bquidos, matera extrafla o cuakquier otro matedal que reprazanie nesgo
potencial de contaminacion al producto.

e
VIDA DE EL
En Ias condiciones de almacenamiento antes gesciitas, & producto Bene una wikda de anaquel de 10 meses.

Las Instrucciones de manejo, los rendimientos y 13 wida o2 anaguel peeden variar dependiendo de |35
condhciones especiiicas oo cada centro o2 trabajo.

INFORMACTON NUTRIMEN TAL
Una porcion de 100 g aporta:

Contenido energético 140951 kj /353.568 kcal
|F'r|:-tein.35 8.67 g
Grasas 1208 g de |as cuales:
|Grasa Saturada 381 g
|Gm5a Mono Insaturada 454 g
Grasa Poli Insaturada 311g
|Grasas Trans 0g
|Carbohidratos (hidratos de
carbono G754 g de los cuales:
Azucares 1.14 g
Sodio 283,18 mg
[Fiora Dietetica 203 g
|Colesterol 0 mg
I
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