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TORTIPLUS

PRESENTACION:

IMGREDIENTS

GEMERALIDADES:

COMPOSICION:

GRADO:

CARACTERISTICAS SENSORIALES:

ASPECTO:
COLOR:
OLOR :
SABOR:

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

CONCENTRACION:
SOLIDOS SOLUBLES:

Tﬂi‘;émlcﬂ {como Ask
PLOMO {como Ph)
METALES PESADOS (coma Pb)

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

ALMACENAMIENTO:

VIDA UTIL:

US05:

TORTIPLUS
ESPECIFICACION DE PRODUCTO

Pomones de Polistileno de Alta Densidad con 50 v 20

Kg de contenido neto.

Es un dimero acido hidratade, resullade de la
reaccion del acido propionico y una sal de sodio,
adicionado de un acido organico y sales acidas. Es
un inhibidor de disefio de alto espectro, muy schuble
&N agua.

Rispropanoato de sodio, Acido Acético, Agua.
Alimenticio.

Liquido con ligera turbidez.

Incoloro.

A acido propionico.

WA

&8 5 % min.

44 0 % min. ADAC 1TV Ed. 83214 C
&.0-87 FCC 7" Ed. 1123

1.5 mg/ kg max. MOM-117-5541-1504

7 mgl kg max. MOM-117-5541-1504
10 mg/ kg max. FCC ™ Ed. 831

WiA (ver procedimiento especificaciones)

Conservar en locales cemados, en ambiente fresco y
SECO.

Estibar: 9 pomones por cama, 2 camas por &arima y
no mas de 1 tarima por estiba.

365 dias después de su fabricacion, en envase
cerade ¥y en  condiciones adecuadas  de
almacenamienio.

Como inhibidor del desamollo de hongos, levaduras y
bacterias en Tertillas de Harina de Trigo y Tortillas de
Maiz.

Esfe producio esta elaborado con materias primas permiidas pars su wso en slimendos de acuerdo a; Acuerdo
por & gue s& deferming los sdiffvos y coadyuvanies.
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